Kontrole jako sci handlowej i prawidtowosci oznakowania ryb
i przetworow rybnych

Wojewoddzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Olgzy przeprowadzit
w Il kwartale br. kontrole jakéi handlowej i prawidtowgci oznakowania ryb i przetworéw
rybnych w 9 podmiotach gospodarczych, t. w 2 hartach, 5 sklepach
wielkopowierzchniowych oraz w 2 innych placéwkackanbdlowych (w Bartoszycach,
Dobrym Miescie, fawie, Ketrzynie, Olsztynie, Ostrodzie oraz Szczytnie).

Inspektorzy sprawdzali: jaké oferowanych do sprzegaryb i przetworow rybnych,
prawidtowa¢ oznakowania, aktualéé dat minimalnej trwaléci i termindw przydatnsci
do spaycia, warunki przechowywania, przestrzeganie pst®pi dotycacych towarow
paczkowanych, aktualdé orzeczé lekarskich oraz zgoddé prowadzonej dziatalr$oi
z wpisem do rejestru lub ewidencji.

W toku kontroli zbadano ogétem 115 partii ryb i @mzoréw rybnych warti
31 410 zi, z ktérych zakwestionowano 28 partii w&git9 243 zt, tj. 24% badanych partii.

Do bada laboratoryjnych pobrano prébki z 50 partii przetdw rybnych
kwestionugc jakas¢ 27 partii, tj. 54% badanych partii. Jdkonvyrobow w poszczegolinych
grupach produktéw przedstawia siastpujaco:
= przetwory rybne marynowane — pobrane do hablgartii zakwestionowano z powodu

nizszej zawartéci ttuszczu, biatka, nszej masy misa ryby i wyszej od deklarowanej
zawartdci sacharyny;

» sardynki — pobrane do badatd partie zakwestionowano ze wedli na nisz od
deklarowanej zawartd biatka, nisz zawartd¢ soli, nzsza mag migsa ryby i wady
organoleptyczne (skéra z @doduzymi ubytkami oraz pozostatd btony otrzewnej, dia
ilos¢ tusek, wyczuwalne twardes@, smak sosu gorzki, smak ryby niezharmonizowany,
gorzki);

= tunczyk — z 3 pobranych do badpartii zakwestionowano jedrpartk, z uwagi na sz
zawartd¢ biatka;

» pozostate konserwy — zakwestionowano 75% zbadapweti, z uwagi na: risza od
deklarowanej zawar$é tluszczu, niszy zawart@¢ biatka, nisz zawartd¢ suchej masy
sosu, niszy zawartd¢ soli i nizsza zawart@é migsa ryby oraz najggciej powtarzajce
si¢ wady organoleptyczne (pozost&obtony otrzewnej i gonad, tusze z uszkodzeniami
skory, zbyt m¢kka rozpadajca st tekstura, smak gorzki, niezharmonizowany, twarde
ziarna ryu w paprykarzu, obecié niedeklarowanej sacharyny);

= ryby mrazone i w glazurze — zakwestionowano 62,5% pobraigchada partii, z uwagi

na wyzsza od deklarowanej zawadoglazury, nksza zawartd¢ migsa ryby.



Ponadto w toku prowadzonych kontroli dokonano @gcesrganoleptycznej —
konsumenckiej 11 partii ryBwiezych oferowanych do sprzeda nie kwestionujc zadnej
partii.

W 41 partiach ryb i przetworéw rybnych sprawdzopawidtowaé stosowania
dozwolonych substancji dodatkowych. Stwierdzono eslingj partii marynaty zavigna
zawartd¢ sacharyny oraz w jednej partii konserwy rybnej arté¢ niedeklarowanej na
opakowaniu sacharyny. W jednej partii rybgdzonej stwierdzono zarong zawart@é netto
opakowa jednostkowych.

W toku kontroli zbadano oznakowanie wszystkich 1dd&rtii ryb i przetworow
rybnych, nie kwestionag zadnych z badanych partii.

Nie stwierdzono oferowania do sprzegaryb i przetworéw rybnych po uptywie
terminéw przydatnéci do spaycia lub dat minimalnej trwakei. W powyzszym zakresie
sprawdzono wszystkie badane partie. Oferowane dwysi@ ryby swieze pochodzity
z biezacych dostaw potwierdzonych fakturami lub innymi dotentami.

Ryby i przetwory rybne przechowywane byly zgodniebownzujacymi przepisami
i zaleceniami producentow.

W zakresie przestrzegania przepisbw ustawy o0 taskargpaczkowanych
skontrolowano 30 partii produktéw w opakowaniaadatnj@stkowych, nie kwestiomg zadnej
z badanych partii. Sprawdzono zgoélhanasy rzeczywistej z masnetto deklarowan
Badania laboratoryjne wykazaly w kilku przypadkactieznaczne odchylenia masy
rzeczywistej od deklarowanej, jednak ich wactonie przekraczaty dwukrotnej wagto
btedu T; podanego w/w ustawie.

We wszystkich kontrolowanych placowkach zatrudniomenich osoby posiadaty
aktualne orzeczenia lekarskie wydawane do celéwasan-epidemiologicznych.

Kontrolowane placéwki dziataty legalnie. Miejsceakres prowadzonych dziatakoo
byly zgodne z okazanymi wpisami do rejestrad@vego lub ewidencji dziataldol
gospodarczej.

Jaka¢ przetworow rybnych nadal nie jest zadowadaj zakwestionowano jakd
54% partii badanych, poréwnywalnie do roku 2007295 w roku 2008 zakwestionowano
jakos¢ 39% partii badanych. Wynikato maze ze stosowania surowcow 0 nieydave]
jakaosci badz uwidaczniania na opakowaniach zaayej wartéci odzywczej, a w przypadku
ryb glazurowanych, aszej zawartéci glazury.

W zwiazku z ustaleniami kontroli pogtp dziatania zmierzage do eliminacji

stwierdzonych uchybtfestosownie do kompetencji Inspekcji Handlowej.
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